
近年来，玉龙镇紧紧围绕全镇
“136”工作思路，充分发挥资源优势，
积极做好转化文章，将“农、文、体、
康、养、旅”等资源有机整合，走出了
一条独具玉龙特色的农文旅融合发
展之路。

为了让游客拥有更优质的旅游体
验，全力协助龙水湖旅游度假区提档
升级，大龙湾度假酒店、松鹤岛码头和
停车场相继建成投用，闲庭度假村、伴
夏客栈等特色民宿经过升级改造，焕
发出新的生机，为游客提供了便利的
交通和舒适的住宿条件。小河段石榴
岛、桃花岛景观、环湖马拉松步道沿线
景观提升工程有序推进，中国传统村
落玉峰社区的基础设施不断完善，陡
峭的人行道也变得平坦易行，让游客
的出行更加便捷。

玉龙镇持续开拓“旅游+”多元发
展模式，加快构建“休闲运动+ 康体
疗养+ 研学旅行+ 农事体验”的产品
体系。在这里，旅游不再是单一的观
光，而是多种体验的融合。依托龙水
湖研学实践基地，联动市主城学校、旅
行社开发劳动实践课程、寒暑假营、拓
展训练等项目；龙水湖半程马拉松赛、

端午龙舟争霸赛、低空经济嘉年华、湖
畔音乐节等重大文旅活动赛事接连举
办，吸引了众多游客的目光。同时，玉
龙镇加快打造农文旅融合发展示范
片，中药材观光产业道、鸡公岩水库环
湖步道8.4公里的建成，让游客在欣赏
自然风光的同时，还能了解中药材的
知识。赤松茸采摘、采茶体验基地、柑
橘采摘园的培育，更是让游客亲身体
验到了农事活动的乐趣。

美食在这里大放异彩。依托下道
口龙水湖生态有机鱼驿站，借助中药
材、有机鱼、跑山鸡、绿壳鸡蛋等农特
产品优势，本土“八大碗”经过升级推
广，焕发出新的魅力。引入的“渝味
360碗”更是为游客带来了更多的美
食选择。同时，玉龙镇继续加大药膳
菜品、有机绿色菜品的深
度研究，不断创新药膳菜
品，唱响龙水湖生态有机
鱼虾、富硒康养药膳等特
色饮食品牌，开发出具有
玉龙辨识度的特色菜品。

文化是玉龙镇农文
旅融合发展的灵魂。玉
龙土陶、玉峰情歌（大足

薅秧山歌、西山神歌）、三清道教文化
等被深入挖掘，助推玉峰老街成为区
域民俗文化打卡地。游客在这里，可
以感受到浓厚的历史文化氛围，领略
到玉龙镇的独特文化魅力。“醉美玉
龙”酱王府酒、“玉龙山”甘露、黄金芽
茶等 20余个文创旅游产品的设计，
更是为玉龙镇的文化旅游增添了一
抹亮丽的色彩。

展望未来，玉龙镇将持续深挖资
源禀赋，厚植独特发展优势，全力推动
农文旅深度融合发展，推动产业升级，
提升农文旅品质，打造出更多具有玉
龙特色的品牌和亮点，全力擦亮“湖光
山色·醉美玉龙”名片！玉龙镇正以玉
龙山为笔、龙水湖为墨，奋力书写高质
量发展新篇章。
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玉龙镇，地处大足区东南
部，被玉龙山与巴岳山余脉温柔
环抱，坐拥龙水湖国家水利风景
区与玉龙山国家森林公园两大
得天独厚的自然景观资源，湖光
山色，形成别具特色的自然之
美。玉龙镇依托得天独厚的山
水资源优势，积极探索以农促
旅、以旅带农的融合发展模式，
实现全域旅游与乡村振兴和产
业发展“齐步走”，奋力谱写新时
代玉龙高质量发展新篇章。

玉龙山位于巴岳山脉西部，属玉龙镇。
玉龙山国家森林公园，森林面积 3217公顷，
森林覆盖率达 92％，核心景区负氧离子含量
高达 28600个/立方厘米，让人仿佛置身于天
然氧吧。辖区符合富硒、富锶标准的土壤面
积达 30.9平方公里，为这片土地孕育出无尽
的生机与希望。

玉龙镇立足资源禀赋，因地制宜打造以
“种养游”多产业融合发展为核心的“林下经
济”，将绿水青山与乡村振兴紧密结合，奏响
了生态与经济双赢的和谐乐章。

党建引领，是玉龙镇乡村振兴的“定盘
星”。2021年，玉龙镇采取“支部+公司+村集
体+农户”的独特模式，结合玉龙山脉森林资
源优势，成功引进重庆圣草源中药材种植有
限公司。公司辐射山下周边村社，流转土地
3900余亩，精心打造中药材种植基地。石菖
蒲、百部、白芨、枳壳、续断、川牛膝、白芷、骨
碎补等10余种林下中药材在这里茁壮成长，
宛如一片绿色的海洋，波涛涌动，生机勃勃。

新增的中药材加工产业链条，如一条坚
固的纽带，将种植与加工紧密相连。这里建
设了 167立方米的冷库、92.5立方米的烘干
车间，13套振动筛分机、智能色选机等设备
有序运转，预计年加工量可达 1060余吨，产
值高达 3690余万元。这一产业不仅为当地
年均提供 220多个就业岗位，让乡亲们在家
门口就能实现就业增收，还为集体经济新增
150余万元的收入，真正实现了“一枝独秀”
带动“百花齐放”的繁荣景象。

然而，玉龙镇的林下产业发展之路并未
停歇。玉龙镇还充分挖掘玉龙山脉天然松树
林资源的潜力，以菌药轮作种植为突破口，种
植食用菌赤松茸200亩。松茸在松树林下茁
壮成长，实现“依林养菌、以菌促林”生态循环
新模式。与此同时，林下还建立起标准化圈
舍，养殖大足黑山羊和五黑鸡，黑山羊现存栏
1000余只，五黑鸡现存笼3万羽，持续拓展壮

大林下养殖
产业链条，
为玉龙镇的
林下经济增
添了浓墨重
彩的一笔。

除了蓬勃发展的林下产业熠熠生
辉，玉龙酱油、玉龙醋也是声名远扬。
玉龙酱油和玉龙醋的传统酿造技艺，
犹如一部厚重的历史长卷，源远流
长。它历经几代人的匠心传承，至今
仍完好地保留着最原始、最纯正的酿
造方法，每一滴都蕴含着岁月的沉淀
和匠人的坚守。

重庆市大足区玉龙酿造厂，坐落于
中国传统村落的玉龙镇玉峰老街。作
为重庆西南地区一家历史悠久的传统
晒缸手工酿造企业，1942年，它在这片
土地上扎下了根，从那时起，一代又一
代的酿造人，怀揣着对传统工艺的敬畏
与执着，坚守在这小小的酿造厂里，用
双手和汗水，书写着属于玉龙的传奇，
让这份独特的味道在时光中延续。

走进酿造厂，一股浓郁醇厚的酱
香便会扑鼻而来，抬眼望去，只见一口

口巨大的酱缸整齐排列，在阳光的照
耀下散发着古朴而神秘的气息。玉龙
不加着色剂、不加防腐剂、不加增稠剂
的“三不加”母子酱油，它的原材料十
分讲究。主料是颗颗饱满的黄豆，辅
料则是淀粉质原料。通常用的是小麦
和麸皮，有时候也会用碎米和玉米来
代替，这些原材料在酿造厂里静静发
酵2至3年，而且这期间还得经过2次
发酵。每一次发酵，都是一次神奇的
蜕变。

玉龙晒缸醋，和酱油一样，也是玉
龙酿造厂的骄傲。它同样有着独特的
风味，以其清爽的口感和醇厚的醋香，
赢得了广大消费者的喜爱。无论是吃
面条时滴上几滴，还是炒菜时放上少
许，都能为菜肴增添别样的风味。

在这个追求快速和效率的时代，
玉龙酿造厂始终坚持着这份初心，只

为了让大家能吃上最健康、最安全的
调料。这么多年过去了，玉龙酱油、玉
龙醋凭借着卓越的品质和独特的口
感，深受大家的好评和喜爱。许多老
顾客，从年轻时就开始吃玉龙的酱油
和醋，一直吃到现在，成了玉龙酿造厂
最忠实的粉丝。2023年，玉龙酱油、
玉龙醋的传统酿造技艺成功入选大足
区第八批非物质文化遗产名录，这是
对它们卓越品质和深厚文化底蕴的高
度认可，也是对玉龙酿造厂多年来坚
守与传承的最好褒奖。

如今，玉龙酿造厂依然继续传承
着那 70多年的传统酿造技艺。每一
瓶从这里走出去的酱油和醋，都带着
玉龙镇的温度，带着酿造师傅们的心
意，让更多的人品尝到这份来自传统
村落的醇香美味，感受到玉龙酿造厂
的匠心与情怀。
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玉龙酱油。

绿壳鸡蛋。

玉龙酿造厂。

中药材种植基地。
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