
XIN YU BAO

042022年10月27日 星期四
责编 黄小倩 美编 阳晖看重庆

□ 铜梁报记者 李慧敏 李承舜

近日，把孙子从幼儿园接回家后，铜梁区安溪镇金
滩村村民鲁云兰打开电视机，浏览最新的数字乡村平
台，看看本地新闻和相关惠民政策信息。“现在这个电
视上还有免费的幼教信息，很适合小孩子看。”鲁云兰说。

安溪镇于日前启动上线“数字乡村”平台，通过技
术手段将每家每户都有的电视机“变身”为数字终端，
集党建、法律、政务、新闻、宣传、服务等于一体。

据介绍，平台整合相关的信息资源，包括电子政
务、实时监控、应急广播等功能延伸，疫情防控、文明创
建、社会治安、森林防火、防洪防汛等信息发布；推行数
字化服务，推动“互联网+教育、医疗、金融”等便民惠民
基本公共服务体系建设，提升服务效能；提供优质线上
教育资源，覆盖从幼儿到高中阶段，孩子们课余时可以
通过智慧大屏在家学习。

“现在，村民能直接从平台上获取各种招工、社保等
信息，非常方便，等于直接把政策送到了群众家里。”金滩
村党支部书记郑显琼说，村里的油茶、辣椒等农产品信息
也可以通过数字平台发布出去，是个很好的宣传渠道。

据铜梁电信公司市场部“数字乡村”负责人齐乐乐
介绍，预计今年内铜梁将完成所有镇街的联合上线工
作，实现“数字乡村”铜梁全覆盖。

铜梁

年内将实现“数字乡村”全覆盖

□ 华龙网记者 王钰 汤莉

“冬腊分腌，蓄以御寒。”说的是腊肉
工艺和与之连接的乡愁记忆。在城口，
一块老腊肉的含义不止如此。

作为广大农民增收致富的“金字招
牌”，从养殖、加工、销售到推广，城口老
腊肉形成了完整产业链，带动着当地乡
村振兴、经济发展。

享有盛誉的城口老腊肉如何更进一
步？在前段时间举行的“城口老腊肉新发
展乡村产业再升级”新闻发布会上，记者
获悉，当前，城口正全力推动城口老腊肉

“再出发”，推动“老产业”新发展、兴乡村。
“老腊肉”如何再焕青春，城口腊肉

产业的未来前景如何，让我们走进城口，
探寻腊肉的前世今生。

舌尖上的“非遗传承”

在城口民间，腊肉有着自己的江湖
地位。早些年，“哪家的腊肉块型越大、
肥膘越厚，代表主人越勤劳、越有面子。”

城口人民世代承袭、不断改良，随着
时代变迁，老式的大块腊肉逐渐变小，产
品类型逐日增多，衍生出香肠、血粑等系
列腊制品，城口老腊肉产业也逐渐成了
农民增收主要渠道。

2007年，“城口老腊肉制作工艺”入选
重庆市非物质文化遗产，注册通过国家地
理标志集体商标，品牌价值超过4亿元。

赵孝春是“城口老腊肉制作工艺”第
四代传承人，如今这位81岁的老爷子是
城口腊肉的一个“金字招牌”。赵孝春幼
时便从祖上传承了腊肉工艺，改革开放
后，他又成为养猪大户，常年制作腊肉。
1988年，赵孝春创办了以自己名字命名
的“赵孝春野生食品开发有限公司”，这
家民营企业从养猪开始，将产业链延伸
到了腊肉制品加工、销售。

历经40余年，一个小作坊发展成了
一个年产值2000多万元的规模化、产业
化的公司。

老爷子的儿子赵友安是第五代传承
人。赵友安 20多岁就跟随父亲学习老
腊肉的制作技艺，提起这项技艺，他如数
家珍：“一般熏制腊肉都是用柏树丫枝对
猪肉进行烟熏，一两天就熏完了；我们熏
制腊肉却是用木炭余温来炕，至少要一
个多月才能制作完成。”

目前，城口老腊肉荣获了国家地理

标志产品、国家富硒富锌农产品，产品远
销俄罗斯及东南亚国家。

一头连接着全国百万吨份额的腊味
市场，另外一头连接着千家万户的增收
致富，腊肉成为城口乡村振兴的举旗性
产业。

据测算，每生产销售一吨城口老腊
肉可带动 10户农户户均增收 3000元。
目前，城口通过“企业+生产基地+村集
体+农户”的生产组织方式，城口老腊肉
年销量达8000吨，年产值达8亿元，每年
带动1.5万余农户户均增收1万元以上。

城口县县长董奕锋在“城口老腊肉
新发展乡村产业再升级”新闻发布会上
表示，为进一步提升生产规模、经济价值
和品牌影响，城口将在现有的产业基础
上，推动城口老腊肉再出发，计划用三至
五年时间，生产规模达到 1.5万吨，实现
产值20个亿。

情怀中的“必备年货”

城口腊肉产业的发展，离不开城口
人的匠心技艺。

腊肉要好吃，制作工艺中有七大关
键环节，选猪、喂养、宰杀、择肉、腌制、晾
干、烘炕，每一项都不容马虎。

为了寻找最传统的腊肉制造场景、
了解城口腊肉工艺的奥妙之处，厚坪乡
龙盘村驻村第一书记张宇带着记者来到
乡里最近打造的老腊肉炕房。

走进院落，夯土墙的房子装饰着玉
米、辣椒串，烟囱里冒出袅袅炊烟，更增
添了一丝“乡味”。房内是一张木桌几把
长凳，旁边地上有一个火塘，中间挂着鼎
罐，上面是一个架子，烘着腊肉，香肠、豆
腐、血耙之类。

“这就是我们还原的当地最传统的
腊肉制作炕房，游客可以在这个区域体
验腊肉熏制的过程，唤醒乡愁记忆。”张
宇介绍，屋后还配套了一个按照食品加
工卫生标准打造的生肉处理区，让这个

“非遗工坊”在回归传统工艺的同时能够
确保产品质量。

何宜香夫妇是这家工坊的主人，看
到记者一行到来，她拿出了自家腊肉自
豪地展示，“你不要看外表黑黢黢的，但
是切开都是晶莹剔透的红色，我们家头
喂了 25年猪，做了 25年的腊肉，这么多
年大家的反馈都是好吃，不但没有烟熏
味，还带着回甘。”

高端的食材只需要简单的烹饪，何
宜香说自家的腊肉就是如此，“丢在白水
里面煮，勤快就放两瓣大蒜、生姜，大家
都会做，没啥难度。”

为什么这么好吃？在何宜香看来是
踏踏实实地做好每一个步骤。“猪吃的是
地里种的苞谷、红苕、玉米，割的猪草里面
还混有一些野生中草药；腊肉是用青冈木低
温烘烤，没有烟熏味，并且常年不下炕的。”

“以前我们不懂经营，现在有了政府
的引导和支招，我们销路也打开了，现在
还开了现代化的种猪场。”有了新的期
盼，夫妇俩每天都忙得不亦乐乎。

张宇介绍，围绕打造“老腊肉小镇”
的项目，厚坪乡目前已建成非遗作坊 4
个，传统炕房6个，致力让厚坪成为城口
老腊肉“最佳选择”“最佳风味”“最佳场
景”乡镇。

可溯源的“硒世珍品”

从一块腊肉追溯到一头生猪，城口
腊肉正在一步步焕发新的活力。

在城口县巴山物语农业发展有限公
司，负责人谢华勤展示了土猪溯源系
统。“消费者可以通过这个溯源系统看到
生产腊肉的生猪的生长情况。”

记者看到，在该土猪溯源系统上，显
示着厚坪乡各个村的生猪养殖情况（包
括生猪数量、合作社、家庭农场、普通农
户等数据），在生猪健康档案板块，有各
个猪舍的实时在线视频画面，还能够看

到喂养天数、耳标号、重量等信息。这是
城口打造的溯源体系试点示范点。

城口县委常委、县工业园区党工委
书记张国进在发布会上介绍，“我们建立
溯源管理体系，从生猪养殖到屠宰分割，
从产品加工到市场销售，对城口老腊肉
全产业链各个环节进行跟踪溯源，确保
每一块城口老腊肉都可溯源。”

城口老腊肉产品质量好，不只是消费
者舌尖上的选择，还有着更科学的依据。

中国农业科学院、重庆市畜牧科学
院、西南大学、青岛农业大学以及中组部
的科技特派团专家，组成了城口老腊肉
研究专家团队，对城口老腊肉的传统生
产工艺进行了历时1年多的研究。

重庆市畜牧科学院副院长王启贵认
为，城口老腊肉产品质量好主要源于：生
态环境好，为城口老腊肉的低温发酵工
艺提供了得天独厚的自然条件；饲料原
料好，土壤硒含量是全国平均水平的 7
倍；加工原料好，生猪饲养周期为 10个
月以上，肌间脂肪含量高；加工工艺好，
采用低温炕制，在天然的生态环境下，有
益微生物自然发酵而成。

经过独特的香料腌制、青冈木炕制
的洗礼，坚守苛刻的温度与时间的双重
考验，一道“传统工艺、古法制作，高炕慢
火、低温发酵”的城口老腊肉才能呈现在
人们面前。

城口人抱朴守拙、行稳致远，将这份自
然和历史的馈赠珍藏保留，如今他们怀抱
初心再出发，城口腊肉踏上新的征程……

□ 重庆日报记者 李志峰 郑宇

10月25日，记者从重庆邮电大学获
悉，由该校工业物联网团队牵头和深度
参与制定的11项物联网领域国家标准，
日前经国家市场监督管理总局、国家标
准化管理委员会正式对外发布。其中，
由该团队主导制定的《物联网 系统互操
作性 第 1部分：框架》和《物联网 系统
互操作性 第 2部分：网络连通性》两项
国家标准及其对应的国际标准，已被英
国、加拿大、澳大利亚、丹麦、荷兰等6个
国家直接采标应用。

“当今世界物联网的发展，已经来到
了加速应用落地的阶段，但是由于不同

的厂家开发的物联网系统不尽相同，导
致了‘碎片化’的存在，制约了物联网加
速走向万物互联。”该校工业物联网团队
主要负责人魏旻教授介绍，和互联网发
展不同的是，物联网产业发展从最开始的
设计，就存在着若干标准并行推进的情
形。到目前为止，整个物联网产业发展有
几十种通信协议，还有一些私有协议，缺
乏一个统一互操作的标准和规范，阻碍了
物联网发展最终实现万物互联的目标。

魏旻称，《物联网 系统互操作性 第1
部分：框架》国家标准提出，物联网系统互

操作性框架由基础互操作性和实体互操
作性两部分组成，两个交互系统之间完整
的互操作性应具备网络连通性、语法互操
作性、语义互操作性和行为互操作性四个
方面。《物联网 系统互操作性 第2部分：
网络连通性》则规定了网络连通性模型
和物联网系统间网络连通性要求，以及
物联网系统内部网络连通性要求，适用
于物联网系统内部网络之间和物联网系
统不同网络之间的互操作及互联互通。

据悉，在本次正式发布的国家标准
中，重庆邮电大学工业物联网团队在宽

带工业总线、磁域网、传感器网络、批控
制等网络化控制领域，还深度参与了另
外 9项国家标准的制定，包括《信息技
术 系统间远程通信和信息交换 磁域
网 第 2部分：带内无线充电控制协议》
《基于时间敏感技术的宽带工业总线
AUTBUS系统架构与通信规范》《物联
网 边缘计算 第1部分：通用要求》等。

业内人士评价，这些国家标准的实
施，有利于推动我国物联网系统大规模
应用部署，对物联网互操作系统的设计、
部署、实施和管理具有指导意义。

□ 新华社记者 陈青冰 蒋彪

“走，去‘健康屋’坐坐。”
在綦江区安稳镇崇河村，75岁的蒋

发连和村内其他老人闲暇之余，总会相
约去“健康屋”坐坐。

宽敞明亮的“健康屋”内，有的老人
正躺在理疗床上享受着免费理疗服务，
有的老人在一旁热络地聊着家常。“我们
以前没事就只能自己转转山路。大家住
得分散，很少交流。如今有了‘健康屋’，
我们经常聚在一起聊天。”蒋发连说。

綦江区民政局局长冯永生介绍，自
2021年 6月开始，綦江民政局联合重庆

市綦江区慈善会一共在5个镇内免费设
置了 6个“健康屋”，旨在为居住在农村
的老人提供普惠养老场所。

53岁的吴晓红是重庆市綦江区慈
善会聘请的专业理疗师，已经在这里工
作了一年多，日常工作是为村民们进行健
康咨询、提供理疗服务和免费技术指导。

“在我们免费提供服务的过程中，许
多村民也自发地想学习理疗知识，并且
通过培训后成为固定志愿者，为村民提
供服务。这种善意的流动，也促使‘健康
屋’在发展过程中，形成了专业机构支撑
与村民互助相结合的农村老人康养新模
式。”吴晓红说。

56岁的李后沛就是其中一名志愿
者。身为低保户的他主动学习理疗技
术，并且于今年 8月参加了綦江区组织
的职业技能培训，通过了肩、颈部保健专
项技能考试。如今他每天大概为八位老
人提供志愿理疗服务。“我们一家人靠着
国家的补贴生活，所以我也希望可以尽
绵薄之力，为乡亲们做一点实事。”李后
沛说。

安稳镇民政办主任蒋世学表示，崇
河村的“健康屋”较好地解决了农村老人
的康养难题，其覆盖的 4个村内共有 70
岁以上老人1900多名。此外，当地政府
看到“健康屋”对群众的凝聚力之后，还

专门将新时代文明实践站搬至旁边，并
且计划在同一地址打造老年食堂、阅读
室等场所，更加丰富村民的生活。

綦江区东溪镇的“健康屋”专门在社
区便民服务中心楼上腾出了一间房，3位
志愿者长期为镇上的老人提供理疗服务。

东溪镇党委书记陈波表示，“健康
屋”拉近了乡镇干部和群众的距离，在民
声民情的反映和相关政策精神的传达等
多个方面也产生了积极促进作用。

“‘健康屋’是一次创新尝试，未来，
綦江区民政局将联合更多社会组织，在
乡村产业发展、留守老人关爱等方面持
续注入动力。”冯永生说。

□ 重庆日报记者 杨永芹

10月25日，来自重庆铁路投资集团消息称，日前，
中国国家铁路集团有限公司组织召开成渝铁路重庆站
站房及配套综合交通枢纽工程初步设计审查会议，标
志着项目前期工作取得重要阶段性进展。根据规划，
未来，重庆站（即菜园坝火车站）将被打造成重庆新地
标，形成无缝衔接、立体高效的换乘系统，市民在候车
大厅就可直接观赏长江两岸美景。

按照相关批复，重庆站站房及配套综合交通枢纽
将建成高速铁路、城际和市域铁路、城市轨道交通、公
共汽车、出租车及航空港紧密衔接的国际一流的现代
化大型综合交通枢纽，打造成站城景融合、资源集约、
环境友好、绿色智能的铁路综合交通枢纽工程。

作为我市构建“米”字型高铁网的重要枢纽节点，
重庆站改扩建完工投运后，将承担既有成渝高铁，在建
渝湘高铁、渝万高铁、成渝铁路改造和规划的重庆站至
重庆北站枢纽联络线等项目的始发终到功能，东西向
形成厦渝主通道、沿江高铁辅助通道。不仅如此，它北
向可通过规划的重庆站至重庆北站枢纽联络线与机场支
线贯通，形成贯穿中心城区南北向的城市铁路公交线。

□ 武隆日报记者 周令高 杨宸博

10月25日，2022“仙女山杯”第十七届中国国际山地
户外运动公开赛（重庆·武隆）暨2022年全国山地户外运
动锦标赛新闻发布会在重庆市政府新闻发布厅举行，记
者从发布会上获悉，该国际户外运动顶级品牌赛事将于
今年11月1日正式回归，届时将有包括中国及外国运动员
在内的50余支户外运动队参与本届赛事角逐，共同在“世
界自然遗产天地大美武隆”的绝美风韵中畅享运动激情。

中国国际山地户外运动公开赛作为国际山地户外
体育运动A级赛事，同时也是亚洲最具影响力、规模最
大、水平最高的户外越野赛事之一。据了解，本届赛事
由国家体育总局登山运动管理中心、中国登山协会、重
庆市体育局、重庆市文化和旅游发展委员会、重庆市武
隆区人民政府联合主办。

在11月1日至3日的三天赛期中共分三个赛段进
行，赛事全程约143公里。比赛内容充分考虑竞技性、
挑战性和观赏性相结合，将设置越野跑、山地车、皮划
艇、游泳、速降、丛林穿越、背高架、探洞等项目。与此
同时，为进一步提升群众参与度，大赛还将结合三个比
赛日主体竞赛项目，同步开展山地车骑行、越野跑、游
泳等项目群众挑战组活动，切实助推赛事产业化、群众
化发展。此外，作为这一传统大赛的一个重要看点，在
赛道设计上，武隆依旧下足功夫，赛道将紧紧围绕武隆
独特的山水自然风景，以“山”为主线，以山带水，全程
贯穿融入白马山、天生三桥、仙女山大草原、树顶漫步、
芙蓉湖等著名景区景点，让赛事更加精彩纷呈、赏心悦
目。从明年起，每年9月将定期在武隆举办该赛事。

第十七届中国国际山地户外运动
公开赛将于11月1日在武隆举行

城口：“老腊肉”焕青春 腊肉产业再出发

赵孝春检查正在烘烤的腊肉。 重庆日报记者 谢智强 摄

11项物联网领域国家标准 出自重邮工业物联网团队

綦江：“健康屋”助力破解农村老人康养难题

菜园坝火车站
将成为新的“城市客厅”

□ 酉阳报记者 冉川

10月24日，走进酉阳县黑水镇大涵村的东营酉阳
稻田养蟹产业园分拣中心，首批7000只喝山泉水长大
的大闸蟹正通过快递配送到全国各地的消费者手中。
去年来，在新一轮东西部协作中，山东东营和酉阳携手
发展蟹稻综合种养产业，首次把黄河口大闸蟹引进到武
陵山区，试养并取得成功，推进两地产业广泛深入合作。

“今年，我们村的大闸蟹养殖了 200余亩，已经陆
续送往分拣中心 150余公斤，预估总产量能达到 750
公斤。”当天上午，李溪镇大池村党支部书记冉启明驾
车配送前一晚刚收获的大闸蟹，脸上洋溢着丰收的喜
悦。依托稻田养蟹产业，该村不仅有效盘活了部分闲
置土地，还带动了100多个村民在家门口稳岗就业。

截至目前，东营市累计投入帮扶资金近500万元，
以“公司+农户+村集体”的模式，在黑水、涂市、李溪、
花田、酉水河、兴隆、小河等地建设稻蟹养殖基地2600
多亩，大力发展蟹稻综合种养产业。

在东营酉阳稻田养蟹产业园分拣中心，桃花源高
山大闸蟹营销负责人彭世兵介绍，今年，全县大闸蟹产
量预计 50余万只，“蟹米”25万余公斤，总产值将达
1000多万元，其中总劳务支出逾300万元，稻蟹产业呈
现良好态势，大家发展稻蟹产业的信心和劲头十足。

10 月 21 日，垫江三合湖湿地
公园，落日余晖倾洒在公园的角
落，与湖面和步道相互映衬，市民
在公园里闲适散步。

近年来，垫江县持续加大城市
环境建设，坚持在发展中保障和改
善民生，为市民提供更加舒适的休
闲环境，不断实现人民对美好生活
的向往。

垫江日报记者 龚长浩 摄

垫江

城市提“颜值”
百姓增福祉

酉阳

50余万只高山大闸蟹陆续上市


